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%/5/72246/0?2 Genera/

Con e/ 06/'9/0 de que esfe dia todo scz/ycz /oezfec/o, nos ponemos desde este momento

a su enlera oékposicio’n para fodo ayue/ﬁ que precise

\('/’4 . . / . 0/ s . 0/
COI?/I[)ZIGCIOIZ QSPI’QSQIZ/CZIZZOJ‘ unda serie oe menus 7119 /912912203‘ conjfecciondaoos

pCZI’G /d CQ/QAI’GC’I.O/IZ O/Q sus QUQ[I/OJ‘

Se lrata de ments abiertos a cua/quz'er tipo de sugerencia o cambio, por lo que

20$ czo/ap/czmos a sus peliciones.

No dude en ponerse en conlaclo con nuestro @epar/amen/o de Eventos y

\730127119/9\5‘ en caso (]9 (/UO/CZ

Loa composicion del menii y el nimero definitivo de comensales deberd ser

comunicado con una antelacién no z'zjenbr a 21 dias

En el momento de la reserva del evenlo, serd necesaria la realizacion de un

abono de 100 euros en conceplo de reserva, a descontar de la /czc/urcz ﬁna/

&/ abono de los servicios pres/aofos deberd realizarse a la /G'zzaﬁzacidn del

serovicio.
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o« e 7 of e
Gomposz Cion \/zOQf'll(l 0os \W ** (30 min.)

(Sujeto a posibles variaciones de acuerdo a la composicion del menu )

Cucharita dg finchoas del Cantabrico con Pimigntos de Piquillo

Vasito deg Gazpacho dg Meldén Con Virutas de Ibgrico Crujignte

Mini brocheta dg Tomatito Cherry con Mozzarella
Tosta deg Quegso Brig con Frutos Secos
Cucharita dg Salpicdn deg Mariscos

Croqugtas dg Ib¢rico Caseras

Tosta deg Salmén dhumado Con Cregma de Quegso Philadglphia

Vino Tinto y Blanco, Refrescos, Cervezas, y Vermouth

*Ineluidos ¢gn cada uno dg sus megnds

Opciongs para ampliar la composicion del cocktail

Cucharita dg Pulpo a la Plancha gn Salsa Wgridulee
Cucharita dg Revuelto de Moreilla dg Burgos

Cucharita dg Revuglto dg Bacalao

Tosta dg Solomillo dg Ibgrico con Quegso (zul

Tosta dg Moreilla dg Burgos con Salsa de Pimigntos
Tosta dg Gambas con Crema de Boletus

Mini brocheta dg Quegso dg PO. demicurado

Mini brochgta de Sepia a la Plancha con Pifia Grillada

Rabas dg Calamar ¢n Fritura

Gambas gn Tempura Fina

lsomo Ib¢grico deg Bellota

Jamoén Ibgrico dg Bellota ..

* Cocktail dg Bignvenida y 5 opeiongs (45 minutos)

* Cocktail dg Bignvenida g 10 opciongs (1 hora)

Precios por pegrsona

8 % IVH no incluido
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MENU N° 1

gperiﬁbos HIC

Grema Fina de Esencias de Mar Con Hilo de Nata Fresca

CSCZ/IIZdIZ en CS(Z[S‘CZ dé GCZUCZ con \%/HZ‘G/GS y %A)O o/e ﬂélléﬂdl’d f7os/ao/a

Tedallones de Solomillo de Fbérico con Feduccién de Fedro Ximenez Y Suarnicién de
FPanaché Uerduras

Fostre: Tarta %eyina con Helado de Leche %rezzyao’a en f7uﬁ)'ocz

gjoo/eya J

Feoa Joven (D.0. Ribera del Duero )
Gastical (D.0. Rued)
Tust-Tont Glass Semiseco (D.0. Cava)
Aguas TMinerales, Cafés y Licores

(( 017y'o, FHierbas, IMelocoton, Manzana y Avellana)

Precio por persona : 435,90 €

IVA & % no incluido

Precios y condiciones validos para banquetes que se celebren hasta el dia 31/ 12/ 2011

Debido a la inestabilidad de los precios de pescados y mariscos estos pueden sufrir variaciones ajenas a nuestra voluntad. En este caso, el hotel
comunicaria con mas de un mes de antelacion sobre la celebracion del banquete de dichas variaciones.
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MENU N° 2

ﬂpen}‘lbos HC

COrema de Fria de Jomate Con Uirutas de Fbérico y f7xazzyurro en cSu.spezzsz'dn

J?I‘I'Cé o’e%rﬁlza 9?@//6120 dé CS@/GS 4 BCZIZ_VOS/I'I)O.S' (5061’9 CS(Z[S‘CZ 0/e %]’G’IZJGI)OS

Carrilleras de bérico con Feduccion de Fedro Ximenez ¥ Suarnicion de FPatatas a la

Grema

Fostre: Tarta Primavera con Helado de Nata af Caramelo en guﬁ'pa

Bodega -
Foa Joven (D.0. Ribera de Duero)
Gastical (D.0. Rueda)
Tast-Tont Slass Semiseco (D.0. Gava)

ﬂyuas %hera/es, Ca/és Yy Licores

( Orujo, \7ﬂer5as, ﬂre/oco/o'n, Ilanzana ¥ ﬂve//ana}

Precio por persona. 49.80 €

IVA 8% no incluido

Precios y condiciones validos para banquetes que se celebren hasta el dia 31/ 12/ 2011

Debido a la inestabilidad de los precios de pescados y mariscos estos pueden sufrir variaciones ajenas a nuestra voluntad. En este caso, el hotel
comunicaria con mas de un mes de antelacion sobre la celebracion del banquete de dichas variaciones.
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MENU N° 3

ﬂpen}‘lbos Hac

CEnsalada de Ganonl'yos con Jamén de Fato, Jomalitos Gﬁerry, Rulo de Lueso de Cabra y
Folvo de Maiz de Jostado al Aceto o Modena

CSZIPI‘QIZZCZS O/G%I‘AIZG en CSCZ[S‘G o/e 90112508 con f/?eyz/éz o/e %[CZ gre.s‘ca

%yre/ de Fato Braseado Con Salsa de Q(arazzja y Suarnicién de Fatata Panadera

fp ostre: %usse o/e Que.s'o con Goéerfura o/e %f'me/ao/a 0/9 \71‘012261163613

J(joo/eya s

Foa Joven (D.0. FKibera del Duero )
Gastical (D.0. Rueda)
TJuast-Tlont Glass Semiseco (D.0. Cava)
Aguas Minerales, Cafés y Licores
(Orujo, Hierbas, Melocotén, Manzana y Avellana)

Precio por persona : 51,40 €

IVA 8% no incluido

Precios y condiciones validos para banquetes que se celebren hasta el dia 31/ 12/ 2011

Debido a la inestabilidad de los precios de pescados y mariscos estos pueden sufrir variaciones ajenas a nuestra voluntad. En este caso, el hotel
comunicaria con mas de un mes de antelacion sobre la celebracion del banquete de dichas variaciones.
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MENU N° 4

gperiﬁbos I

Ensalada f.7empézo’a de Bazzyos/zlrzos Enlazados y Salmén Ahumado con Uzhayre/a de
Nueces y Fabanitos

DBrick de Salmén Relleno de Setas y Banyosﬁnos sobre Salsa de Ardndanos

Oochinillo Asado al Estilo Tradicional con Ensalada def Zr'empo

Fostre: Tarta San Marcos con \7uﬁ)oa Rellena de Helado G.specia/

J(joo/eycz s

Feoa Joven (D.0. Ribera del Duero )
Gastical (D.0. Rued)
Tust-Tlont Glass Semiseco (D.0. Cava)
Aguas TMinerales, Cafés y Licores

(( 017y'o, FHierbas, IMelocoton, Manzana y Avellana)

Precio por persona :  I1,40 €

IVA 8% no incliido

Precios y condiciones validos para banquetes que se celebren hasta el dia 31/ 12/ 2011

Debido a la inestabilidad de los precios de pescados y mariscos estos pueden sufrir variaciones ajenas a nuestra voluntad. En este caso, el hotel
comunicaria con mds de un mes de antelacién sobre la celebracién del banquete de dichas variaciones.
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MENU N° 5

ﬂpen}‘lbos Hac

Surtido de Fbéricos de fa Tierra D.O. guy'ue/o

Loomos de Lubina en Salsa Mandarina

Sorbete de Manzana Verde

Tedallones de Solomillo de Fbérico con Feduccion de Fedro Ximenez Y Suarnicién de
FPanaché Uerduras

Fostre: cSemzﬁ’io de Pistacho y Ghocolate Blanco con Helado de Leche %erenyao/a en
guﬁ)oa

J(joo/eya s

Roa Joven (D.0. Ribera de/ Duero)
Gastical (D.O. Rueda)
Just-Ilont Glass Semiseco (D.0. Cava)
Aguas TMnerales, Cafés y Licores
(Orujo, Hierbas, Melocotén, Manzana y Avellana)

Precio por persona : 55,60 €

IVA 8% no incliido

Precios y condiciones validos para banquetes que se celebren hasta el dia 31/ 12/ 2011

Debido a la inestabilidad de los precios de pescados y mariscos estos pueden sufrir variaciones ajenas a nuestra voluntad. En este caso, el hotel
comunicaria con mas de un mes de antelacion sobre la celebracion del banquete de dichas variaciones.
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MENU N° 6
ﬂpen}‘lbos HC

Gondola de Fisa de Rellena Con Coctel de Sambas y Bazzyo.s‘/zhos Basados en Salsa Fosa

\/(?ape al Estito HI Con Sambas y Banyo.rﬁno.r

Sorbete de Melon

Gorﬁ'/ de Fato en Salsa de Manzana Feineta

Fostre: Tarta San Marcos con Helado de Leche j/Térenya(/a en gué)oa

J(joo/eycz s

Foa Joven (D.0. Ribera de Duero)
Gastical (D.0. Ruede)
Tust-Tlont Glass Semiseco (D.0. Cava)
Aguas TMinerales, Cafés y Licores

(( 017y'o, FHierbas, IMelocoton, Manzana y Avellana)

Precio por persona : 55,80 €

IVA &% no incluido

Precios y condiciones validos para banquetes que se celebren hasta el dia 31/ 12/ 2011

Debido a la inestabilidad de los precios de pescados y mariscos estos pueden sufrir variaciones ajenas a nuestra voluntad. En este caso, el hotel
comunicaria con mas de un mes de antelacion sobre la celebracion del banquete de dichas variaciones.
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MENU Ne° ~

gperiﬁbos I

Surtido de Ibéricos de fa Tierra D.O. guy'ue/o

DBrick de Mertuza Felleno de LBoletus Edulis y Eanyos/inos sobre Salsa de Ardndanos

Sorbete De Loimon al Cava Emulsionado

Oochinillo Asado al Estilo Tradicional con Ensalada def f71'empo

Fostre: Ilni DBrochetas de Frutas Naturales Con Fondue de Chocolate

J(joo/eya s

Foa Grianza (D.0. Ribera de Duero)
Gastical (D.0. Rueda)
Tast-Tont Silass Semiseco (D.0. Gava)
Aguas Minerales, Cafés y Licores

( Orujo, \7ﬂer5as, ﬂre/oco/o'n, Ilanzana ¥ ﬂve//ana}

Precio por persona : 59,60 €

IVA 8% no incluido

Precios y condiciones validos para banquetes que se celebren hasta el dia 31/ 12/ 2011

Debido a la inestabilidad de los precios de pescados y mariscos estos pueden sufrir variaciones ajenas a nuestra voluntad. En este caso, el hotel
comunicaria con mas de un mes de antelacion sobre la celebracion del banquete de dichas variaciones.
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MENU N° 8

gperiﬁbos HIC

HAbanico o/ejanzo'zz Ghérico de Recebo con Melén de gemporao/a

Loomo de Mertuza con ﬂ/mey'as Y Gspdrrayos Z’iyueros

Sorbete de Mandarina Aromatizado af Cointreau

Cabrito Asado al Estito Tradicional con Ensalada del f]z’empo en su Lecho

Fostre: Tarta f/?eyzlrza con guﬁ)oa Rellena de Helado de Uainilla al Chocolate

f/?m/eya J

Raud Grianza (D.0. Ribera del Duero)
Dormine Uerdejo Superior (D.0. Raeda)
Tast-Tont Silass Semiseco (D.0. Gava)
Aguas Minerales, Cafés y Licores

( Orujo, \7ﬂer5a.r, ﬂfe/oco/o’n, Ilanzana ¥ ﬂoe//ana}

Precio por persona : 64,80 €

IVA 8% no incliido

Precios y condiciones validos para banquetes que se celebren hasta el dia 31/ 12/ 2011

Debido a la inestabilidad de los precios de pescados y mariscos estos pueden sufrir variaciones ajenas a nuestra voluntad. En este caso, el hotel
comunicaria con mas de un mes de antelacion sobre la celebracion del banquete de dichas variaciones.
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MENU N° 9

gperiﬁbos HIC

Surtido de Fbéricos de la Tierra

Oazuela de ﬂénejas a la IMarinera

Iertuza de Anzuelo Kellena de Sambas y Sulas def Norte a fa Grema de Gl’ya/as con
J(?ejlr//a de Nata Fresca

Solomillo de Ternera en Salsa de Pimienta Q[eyra e Ydiazabal con Suarnicién de
FPanaché de Uerduras y Grzy}'en/e de Fbérico

T OS/I'Q.' %ZIJ‘SQ Jé QZIQSO con Goger/ura 0/9 %lme/ao/a (/e gramguesas

f/?m/eya J

Rauda Grianza (D.0. Ribera del Duero )
Dormine Verdejo Superior (D.0. Rueda)
Tnna de Codborniu Brut (D.0. Gava)
Aguas Tnerales, Cafés y Licores

(( 017y'o, FHierbas, IMelocoton, Manzana y Avellana)

Precio por persona : 74,90 €

IVA 8% no incliido

Precios y condiciones validos para banquetes que se celebren hasta el dia 31/ 12/ 2011

Debido a la inestabilidad de los precios de pescados y mariscos estos pueden sufrir variaciones ajenas a nuestra voluntad. En este caso, el hotel
comunicaria con mas de un mes de antelacion sobre la celebracion del banquete de dichas variaciones.
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MENU NINOS
Megnd NQ 1
MAperitivos HM

Surtido dg Ibgricos econ Croqugetas y Calamargs
lsomo dg Cerdo a la Plancha con Patatas

Postre sggidn mend adulto

Hguas Mingralgs y Refrescos

Mend NHe 2

Aperitivos HM

€nsaladilla Rusa

Pechuga dg Pollo a la Plancha con Patatas

Postre sggdn mend adulto

Hguas Mingralgs y Refrescos

Preeio por pegrsona: 28,50 €

IVA 8% no incluido

* Se consideraran como nifios hasta 10 afios. Las personas mayores de 10 afios se cobraran segiin meni
adulto independientemente del meni que tomen.



HIC
C’a/enlrzy

€En caso de desear ofro tipo de vinos, les ofrecemos a
continuacion una sgrig de bodegas qgue hemos sgleccionado
para ustedes, informandoles que gn caso de desear un vino

diferente a los ofertados no dude gn consulfarnos,
egstaremos gncantados dg ofrecerles ofras referencias.

Bodega Rioja

Marguaés de Caceres Crianza $.0. Rioja
€/ Coto Blanco P.0. Rioja

Bodega alamanca

ffacignda Sorita Crianza P.0. Ribera del Pugro

Poming Verdejo Superior .0. Rueda

Bodega Imperial

Musai de Tinto Roa — Gran Bacchus de Oro P.0. Ribera del
Puero

Martin Codax P.0. Rias Baixas

Consitenos J'a/w/ezzzeﬁ/o ob estzs éoéyam S22 222270052 2590 ob commpronso
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DETALLES EN EL SERVICIO DE BANQUETES

» Portes incluidos en el precio ofertado en cada uno de los mentis
expuestos.

» Recargo de 100 € para pedidos inferiores a 20 comensales, ya que los
mismos estdn presupuestados para un minimo de 20 personas.

* La hora extra se cobrard a razon de 12,00 € por camarero y hora.

El servicio incluye:

* Mobiliario, menaje, montaje, recogida y limpieza.

» El staff de camareros estard formado por un jefe de sala y los camareros
necesarios (1 cada 20 pax), con su uniforme correspondiente.

* La duracién del servicio serd de aproximadamente 2 horas y media
desde el comienzo del cocktail, pudiendo variar segiin la composicion
del menui.

Extras ( no incluidos en el precio del menti )

» Alos precios de los mentiis ofertados habra que ariadirles el 8 % de IVA.
» Barra libre de 2 horas: Suplemento de 13,80 € por persona.

Para formalizar la reserva serd necesario un deposito de 200 € a descontar de
la factura final, que se abonard a la finalizacion del servicio

Los mentis que les hemos ofrecidos estdn sujetos a las posibles variaciones que
el cliente pueda estimar conforme a sus necesidades.

Péngase en contacto con nosotros y estaremos encantados de atenderles.

Teléfono de contacto: 923 303 657

www.cateringhm.es info@cateringhm.es



