Ao Iargo de una jornada de trabajo haoy momentor en lo que tenemor que
parar a bomarnos un respiro y reponer Fuerzar para poder continuar de Forma

eficaz,

Para ello, en C ober/}"g HM Eenemo- elaborador una rerie de menus, adaptador a

cada una de las horar de dia y a cada una de sur necersidader.

Je trata de una serie de menur completomente Flexiblers o rur necesidader, yo
que dirponen desde menus informoler Eipo brunch o buPPet haorsta menur méds

eloborador para hacer que erar jornadars de trabajo rean mér Nlevaderav.



HIC
C’a/en}zy

BRUNCH N° 1
Fastas oo T&
Tiins’ Cirosssants y ini' “Dotersa o Seteccridn
Dins’ Sedrnotoictbes Uarrizols

Setbecrion Uarraclt ob Gﬂﬂd/oér

@/é,’ @caq é.’ecfe, %/Qr/'oﬂef

Lumos oo Wazwy’a *

Fecrv por persona: /4,90 €

BRUNCH N° 2

Tustias oo T&

D' Cirosssants y i Dolerra o Seteccrion
Tins’ Sncmrctes Uzrriacks
Setbccrin Urriaots o Cianagpés
Clhapatines b, Jamdn Sberrico con Tomate

s Droctetas oo Tommatsros O_Zez'zy con Hozzarels

Ojd/é,’ Ojaaao, ézacje, %ﬁ.ﬂbﬂéf

Lumos o .%azmy'a *

Tecro ) por persona. /6,20 €
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BANDEJAS SURTIDAS PARA REUNIONES**

Esta es la solucion ideal para sus almuerzos, meriendas o tentempiés en una
jornada de trabajo que se alarga mas de la cuenta

Jomon, lomo, Chorizo Y Salchichon Jomon, lomo, Chorizo, Solchichon lbéricor
lbéricor de Belloba D.O. Gujvelo con QYuero SemiCurado de Oveja
acompanador de Picor de Jerez acomponador de Picor de Jerez

Precio Bondeja 10 Racioner: 349,00 € Precio Bandeja 10 Racioner: 37,00 €

Quero de Oveja Jemicurado, Brie, Emmentol,

Jamon Y lomo Ibéricos de Bellota D.O. Cabra y €dom Rcompaiado de Picor de
Gujjuelo acompanador de Picor de Jerez Jerez

Precio Bondeja 10 Racioner: YO,00 € Precio Bondeja 10 Racioner: 349,00 €
Conapér de Jomon Dulce con Philadelphio, Minj Jéncwiches de Surimi de Cangrejo con
Quero Brie con Nuez, falmdn Rhvmado, Maohonera, Pavo con Philadelphia, (rema de

Pastel de Cabracho con Cherry Quero Azul y Frubo Seco, Tomate Fresco con

Anchoar

Precio Bondeja YO piezar: 29,00 €
Precio Bondejo YO piezar: 26,00 €

Bondeja de Brochetas de Frubar

flaturales de Temporada. Jurtido de Partelitor
Compovicion Variable

Precio Bandeja 30 brochetars: 29,00 € Precio Bondeja YO Unidader: 2,50 €
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MENUS EXECUTIVE

Si dispones de poco tiempo pero no quieres renunciar al placer de una comida
sana y equilibrada no dejes de probar nuestros mentiis executive.

MENU N° 1

T Fimeros Satos (@ eéﬁ}' wno )/

Crema oé,é)azz/af/a con Sk o Natz Fresca
Ensateol \7em/0/doé A Gazzo}zyar 4 Dweso Fresco con a)zdyﬂe/d o T/

Cirepes ok Jarndn York . 'y Lweso Funolernte con Saba ob Setas

cfeyz/p s Satos (@ e/éyzk' wro )/
Satricn @ Cava con Abnendkas Tostzotzs
Cntrecol b Ternera aty S rritl con Guarnirion ob S attas 'y Finrentos @ﬂ/f/aoér

Norssettos ob Sotornity o Sbérrco con Seckecrion ob S oo Ninenez 4 Gwrarnicrdn ob

Tostres (@ eéy/)' wro )/

Davarorse oo Tramisd con SHeleoh o Uzinile en ll.ébd

C(/?I'/DZIMJ Oé ;Z"JHIJZIEJ'JJ' cor %hf Oé G!?ﬂ.’d Oé Dd[ﬂ]//d

Tecro oo/ Herd 175,90 € por personda

Dby no Shetuwide ™
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MENU N?° 2

T Fimeros S atos (@ eéy/}' wno )/

Gttty oo S iz Ketena ob Gambas /ﬁapywzfr)zw Daracbs con Salba Kosa
Crema a&*fjffwﬂe Gtz 0 Catberse )

Fonrentos ol ﬁ'yy/% Seteros ob Dacatzo

Cyéfyﬂ bs Siatos (@ eéy/}' wrno )/

Lrrck oo Hertrza Kelerno ob Doktns /ﬁmjaaﬂfrhar Sobre Salsa ob Ardnotanos
Cirritera ob Sberrico al Uino Tizto ob 4z Stbera ob Dvero

Seobrnob ob Ternera a/ Horno con Guarnirin ob Uerduras Frescas

Sostres (@ eéy/}' wro )
%IIJ'J'E OéQIJEJ‘o cor @Jﬁ'ﬁm JQ%ME/GOé /e‘y]ﬂm wesds

Yerna Uotbacks con Totpa Kelena ob Hetet Cspecria/’

Tecro oo/ Herni:- 950 € por persona

Debride No Sonctiuide ™™
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SUPLEMENTOS Y BEBIDAS

* Jqoéﬂzezz/a Lo b %/'aq'a Natszral’ 470 € por persona

« Debrias

Az Hineral” Siz Gas 920/ 400
Agwa Pneral Con Gas y Sin Gas G50/ 450
Setrescos (Narania, Limon, Coty, Cote Zero, Apea Tonrica, / 450
Cerveza Cspecria/ 933/ 200
Dotelle o Stbera oe Duero, Jover o Toyiz Cosectia 250
Dotetly ob Sabera o Duero SFobl 7250
Dotelle o Srbera oe Duero o Sz Crrianza 16,50
LDotellle oo Uizo Sosadl ok Crpates 950
Dottty o Uino Lanco o Seureols 950

Sypterento Cgfe e Ipfusiones 200

chaéﬂzeﬂ/o Licores g ]/ya/vf'eﬂ/e.r 40
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DETALLES EN EL SERVICIO DE BANQUETES

» Todos los productos ofertados estdn presupuestados para un minimo de
20 comensales. En caso de pedidos inferiores se cargard un suplemento
de 40 € +IVA

El servicio incluye:

» Servicio de pan incluido

» Servicio depreparacién, montaje, recogida y limpieza.

» Menaje, cristaleria y vajilla para la mesa

* Manteleria para las mesas

» El personal de cocina necesario, segtn el tipo de servicio requerido

» El staff de camareros estard formado por un jefe de sala y los camareros
necesarios (1 cada 25 pax ), con su uniforme correspondiente.

» La duracioén del servicio serd de aproximadamente una hora y media
desde el comienzo del cocktail.

» La hora extra se cobrard a razén de 12,00 € por camarero y hora.

» Portes incluidos en el precio ofertado en cada uno de los mentis
expuestos en Salamanca capital y radio de 15 kms.

» Para otras localidades consulte suplemento.

Extras ( no incluidos en el precio del menti )

» Sillas enfundadas: 1,50 € unidad

= Servicio en Salamanca capital antes de las 9:00 de la mariana: 30,00 €
» Barra libre de 2 horas: Suplemento de 13,80 € por persona.

» A todas las tarifas ofertadas habrd que anadirles el 7 % de IVA.

Para formalizar la reserva serd necesario un deposito de 200 € a descontar de
la factura final, que abonarda a la finalizacion del evento.

En caso de anulacién con menos de 2 dias laborables no se devolverd el
depédsito; con anterioridad a esa fecha se devolverd tinicamente el 50 %,
debiendo realizarse la anulacién siempre por escrito, via fax o e-mail.

Estas tarifas estan vigentes desde el 1 de Enero de 2010 anulando todas las
anteriores

Teléfono de contacto: 923 303 657

www.cateringhm.es info@cateringhm.es



